Podreczniki do technikum zywienia i ustug gastronomicznych
Lp. Przedmiot Klasa | Klasa Il KLasa Ill KLasa IV KLasa V
1|Jezyk polski "Ponad stowami 1", cz. 1i "Ponad stowami 2" cze$¢ 1, "Ponad stowami 2" cze$¢ 2, "Ponad stowami 3" cze$¢ 2, "Ponad stowami 4", zakres
2,Nowa Era, zakres zakres podstawowy i "Ponad stowami 3", cze$¢ 1, zakres podstawowy i podstawowy i rozszerzony,
podstawowy i rozszerzony rozszerzony, Nowa Era zakres podstawowy i rozszerzony, Nowa Era Nowa Era
rozszerzony, Nowa Era
2|Jezyk angielski Life Vision, OUP, decyzja o Life Vision, OUP, pre- Solutions Gold, OUP, poziom | Solutions Gold, OUP, poziom Oxford Repetytorium
poziomie we wrzesniu intermediate $redniozaawansowany $redniozaawansowany Maturzysty
3|Jezyk hiszpariski Descubre 1, wydawnictwo Descubre 1,.wydawnictwo Descubre 2, wydawnictwo Descubre 2, wydawnictwo Descubre 2/3 Wydawnictwo
Draco Draco Draco Draco Draco
4|Historia "Slady czasu 1", podrecznik do Historia 3, czes¢ 1, 2 Operon,
liceum i technikum, | .o . poziom podstawowy X X X . . .
starozytnoét i éredniowiecze, Slady czasu", Historia 2, Historia 4, poziom Historia 4, poziom
poziom podstawowy, GWO Gdanskie Wydawnictwo podstawowy, cz.1,2, podstawowy, cz.2,
Oswiatowe Operon Operon
5|Podstawy przedsigbiorczosci Krok w przedsigbiorczos¢, Krok w przedsigbiorczos¢,
Nowa Era Nowa Era
6|Geografia "Oblicza geografii " 1i 2, "Oblicza geografii " 2 3,
Nowa Era, zakres podstawowy [ Nowa Era, zakres podstawowy
7|Biologia " Biologia na czasie 1", Nowa J| "Biologia na czasie 2", Nowa "Biologia na czasie 3", Nowa "Biologia na czasie 4", Nowa |"Biologia na czasie 4", Nowa
Era, zakres rozszerzony Era zakres rozszerzony Era zakres rozszerzony Era zakres rozszerzony Era zakres rozszerzony
8[Chemia Chemia 1, WSIP, zakres Chemia 2, WSiP zakres
podstawowy nr dopuszczenia | podstawowy - Nowa edycja nr
MEiN: 1024/1/2022/z1 dopuszczenia MEIN
1024/2/2023/z1i Chemia
3,WSiP, zakres podstawowy nr
dopuszczenia MEiN:
1024/3/2021
9|Fizyka Fizyka 1 i 2. Podrecznik. Liccumf Fizyka 3. Podrecznik. Liceum i |Fizyka 1 i 2. Podrecznik. Liceum| Fizyka 3. Podrecznik. Liceum i
i Technikum. Zakres Technikum. Zakres i Technikum. Zakres Technikum. Zakres
podstawowy. WSiP podstawowy. WSiP podstawowy. WSiP podstawowy. WSiP
10|Matematyka "Prosto do matury" 1i 2,
Nowa Era, zakres podstawowy
11|Informatyka "Informatyka na czasie 1", "Informatyka na czasie 2", "Informatyka na czasie 3",
Nowa Era, poziom Nowa Era, poziom Nowa Era, poziom
podstawowy podstawowy podstawowy
13|Edukacja dla bezpieczeristwa
15|Religia
17|Filozofia
18|historia i terazniejszo$¢ materiaty ¢wiczeniowe materiaty ¢wiczeniowe
20(Carving i baristyka materiaty wasne materiaty wtasne materiaty wiasne materiaty wtasne
21|Wyposazenie techniczne zaktaddéw gastronomicznych Wyposazenie i zasady Wyposazenie i zasady
bezpieczeristwa w gastronomii,Jbezpieczeristwa w gastronomii,
Agnieszka Kasperek, Marzanna | Agnieszka Kasperek, Marzanna
Kondratowicz Kondratowicz
22|Bezpieczenstwo i higiena pracy Bezpieczeristwo i higiena Bezpieczeristwo i higiena
pracy. Ekonomik pracy. Ekonomik
23|Pracownia planowania zywienia i organizacji Pracownia organizacji Pracownia organizacji Pracownia organizacji
gastronomii zywienia. Technik zywienia i zywienia. Technik zywienia i zywienia. Technik zywienia i
ustug gastronomicznych; ustug gastronomicznych; ustug gastronomicznych;
Joanna Duda, Sebastian Joanna Duda, Sebastian Joanna Duda, Sebastian
Krzywda Krzywda Krzywda
24|Pracownia technologii gastronomicznej Procesy technologiczne w Procesy technologiczne w Procesy technologiczne w
gastronomii. Zeszyt ¢wiczer doflgastronomii. Zeszyt ¢wiczen do | gastronomii. Zeszyt ¢wiczen do
nauki zawodu technik zywienianauki zawodu technik zywienia | nauki zawodu technik zywienia
i ustug gastronomicznych. i ustug gastronomicznych. i ustug gastronomicznych.
Cze$¢ 1, Iwona Namystaw, Cze$¢ 2, Iwona Namystaw, Cze$¢ 2, Iwona Namystaw,
Lidia Gérska Lidia Gérska Lidia Gérska
25|Pracownia ustug i obstugi konsumenta Obstuga klientow w Obstuga klientow w
gastronomii. Zeszyt ¢wiczeri do | gastronomii. Zeszyt ¢wiczen do
nauki zawodu technik zywienia | nauki zawodu technik zywienia
i ustug gastronomicznych, i ustug gastronomicznych,
Renata Szajna, Danuta Renata Szajna, Danuta
tawniczak tawniczak
26|Zasady zywienia Organizacja zywienia i ustug Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacjajgastronomicznych. Kwalifikacja
HGT.12. Czes$¢ 1, Zasady HGT.12. Cze$¢ 1, Zasady
zywienia, Hanna Kunachowicz, Jzywienia, Hanna Kunachowicz,
Irena Nadolna i in. Irena Nadolna i in.
27|Ustugi gastronomiczne i cateringowe Organizacja zywienia i ustug Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja | gastronomicznych. Kwalifikacja
HGT.12. Cze$¢ 2, Marzanna HGT.12. Cze$¢ 2, Marzanna
Zienkiewicz, Joanna Duda, Zienkiewicz, Joanna Duda,
Sebastian Krzywda Sebastian Krzywda
28|Planowanie zywienia i produkcji gastronomicznej Organizacja zywienia i ustug Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja [ gastronomicznych. Kwalifikacja
HGT.12. Czg$¢ 1, Zasady HGT.12. Czes¢ 1, Zasady
zywienia, Hanna Kunachowicz, |zywienia, Hanna Kunachowicz,
Irena Nadolna i in. Irena Nadolna i in.
29|Podstawy gastronomii Technologia gastronomiczna z | Technologia gastronomiczna z

Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem.
Przygotowywanie i wydawanie|
dan. HGT.02. Technik zywienia
i ustug gastronomicznych.
Cze$¢ 1, Matgorzata

towaroznawstwem.
Przygotowywanie i wydawanie
dan. HGT.02. Technik zywienia
i ustug gastronomicznych.
Cze$¢ 1, Matgorzata
Konarzewska

Konarzewska

towaroznawstwem.
Przygotowywanie i wydawanie
dan. HGT.02. Technik zywienia
i ustug gastronomicznych.
Czescé 2, Matgorzata
Konarzewska
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Podstawy zywienia dietetycznego

Organizacja zywienia i ustug
HGT.12. Cze$¢ 1, Zasady

Irena Nadolna i in.

Organizacja zywienia i ustug

gastronomicznych. Kwalifikacja | gastronomicznych. Kwalifikacja

HGT.12. Czes$¢ 1, Zasady

Zzywienia, Hanna Kunachowicz, |zywienia, Hanna Kunachowicz,

Irena Nadolna i in.

31|Technologia gastronomiczna Technologia gastronomiczna z | Technologia gastronomiczna z
towaroznawstwem. towaroznawstwem.
Przygotowywanie i wydawanie|Przygotowywanie i wydawanie
dan. HGT.02. Technik zywienia | dari. HGT.02. Technik zywienia
i ustug gastronomicznych. i ustug gastronomicznych.
Cze$¢ 1, Matgorzata Cze$¢ 2, Matgorzata
Konarzewska Konarzewska
32|Jezyk angielski zawodowy w branzy gastronomicznej

Cooking, Express Publishing,
poziom podstawowy

Cooking, Express
Publishing, poziom
$redniozaawansowany

Biznes i zarzadzanie

[Biznes |
zarzgdzanie"WSiP
Podrecznik Liceum i
Technikum zakres
podstawowy i
rozszerzony, Ewa
Kawczynska-Kietbasa,
Warszawa 2023

Wiedza o spoteczenstwie (dla rocznikéw,
ktore nie majg przedmiotu Historia i

terazniejszos¢)

"W centrum uwagi 1", zakres
podstawowy, Nowa Era

"W centrum uwagi 2", zakres
podstawowy, Nowa Era




